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高價水產品（石斑魚）

•養殖：種苗-育成-養成

•種魚：如何取得?

•幼魚：如何提升孵化育成率?

•成魚：如何縮短養殖週期提升單位產量？



全世界所需要的魚越來越多

水產品的消費



養殖篇



養殖漁業

• 全球的養殖業約7380萬噸在2005-2014的十年間，魚類的養殖產
量增加5.8%；這比前一個十年1995-2004的增幅7.2%略有下降．

• 2015年是近幾十年來養殖漁業年度成長率最低的一年(4％）

• 主要的養殖漁業是內陸漁業（土池），其他形式的養殖漁業較
為小眾．

• 養殖的魚種有362種（涵蓋雜交種）、104種軟體生物、62種甲
殼類....及約40種的植物跟爬蟲類．

• 全球近乎2000多萬噸的養殖生產物是非投餵飼料生產物(例如鰱
魚、鳙魚、蛤、牡蠣、贻貝及植物)



石斑種魚箱網管理





種魚管理



海鱺種魚管理



室外蝦場



各種養殖設施



室內養殖設施



室外部分設施



加工篇



以加工原料端作為起始點來看

• 水產原料以供應人類食用為主要目的．

• 水產食品加工的重要前提：

1.量價穩定供應

2.標準化的產出

3.產銷平衡

4.便宜的單價



冰鮮龍虎斑



冰鮮冷鏈維持



冷凍加工前處理
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馬來西亞婆羅洲海產養殖集團
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台灣水產養殖業遇到的問題是什麼?

• 缺水(普遍禁止抽取地下水)

• 土地(台灣農地世界第一高價)(綠電需求龐大)

• 管理成本(台灣的人員流動率以及從業意願低)

• 水產從業人員老化(勞動力不足以及專業度斷層)

• 產銷失衡(盛產傷漁／減產無量）

• 國際外銷比例下滑

• 其他



飲食篇



鮮味

• 我們華人講的五味是：酸、甜、苦、辣及鹹

• 那麼什麼是鮮？

• 這個鮮味的說明～～有多年多樣多家的解釋～～～

彭祖
許慎

（說文解字）

初唐

（尚書正義）

日本

（うまみ）



美味的？

•到底有幾位？

•酸～～甜～～～～苦～～～～～辣～～～～～
鹹～～～～～～？？？鮮

•我們在說的好鮮美～～～好美味～～到底是在
說什麼呢？



最簡單的鮮味

• 鮮味的來源：就是胺基酸．

• 可分為三大類

• 麩氨酸(MSG)：味素的主成分，發酵以及魚肉海帶等等

• 肌胺酸(IMP)：海鮮及肉類為主要來源

• 鳥甘胺酸(GMP)：菌類為主



生食魚類

• 食物的原味呈現的鮮味

• 海洋的鮮味以生食原味作為我們的探索起始點



生食魚類

• 生魚片大致可以分為三大類：

• 紅肉魚

• 白肉魚

• 銀亮皮魚



紅肉魚

• 通常指的是鮪類，旗魚類．

• 台灣生魚片使用的品種

• 鮪魚：北太平洋黑鮪、地中海黑鮪、南方黑鮪、大目鮪、 

•       黃鰭鮪

• 旗魚：黑皮旗魚、白皮旗魚、紅肉旗魚







猜猜我是誰？





日本的鮮魚型態



天下雜誌媒體採訪:2020.01.

• https://www.cw.com.tw/article/article.action?template=t
ransformers&id=5098709

台灣水產-檸檬風味養殖魚

https://www.cw.com.tw/article/article.action?template=transformers&id=5098709
https://www.cw.com.tw/article/article.action?template=transformers&id=5098709


日本季節限定的柑橘風味養殖魚類



Thank you

E-mail:luada1104@hotmail.com

Line:  lujacob

Cell:  +886910705727 


	投影片 1: 石斑魚與水產養殖
	投影片 2: 高價水產品（石斑魚）
	投影片 3
	投影片 4: 養殖篇
	投影片 5: 養殖漁業
	投影片 6: 石斑種魚箱網管理
	投影片 7
	投影片 8: 種魚管理
	投影片 9: 海鱺種魚管理
	投影片 10: 室外蝦場
	投影片 11: 各種養殖設施
	投影片 12: 室內養殖設施
	投影片 13: 室外部分設施
	投影片 14: 加工篇
	投影片 15: 以加工原料端作為起始點來看
	投影片 16: 冰鮮龍虎斑
	投影片 17: 冰鮮冷鏈維持
	投影片 18: 冷凍加工前處理
	投影片 19
	投影片 20
	投影片 21
	投影片 22
	投影片 23
	投影片 24
	投影片 25
	投影片 26
	投影片 27
	投影片 28: 台灣水產養殖業遇到的問題是什麼?
	投影片 29: 飲食篇
	投影片 30: 鮮味
	投影片 31: 美味的？
	投影片 32: 最簡單的鮮味
	投影片 33: 生食魚類
	投影片 34: 生食魚類
	投影片 35: 紅肉魚
	投影片 36
	投影片 37
	投影片 38: 猜猜我是誰？
	投影片 39
	投影片 40: 日本的鮮魚型態 
	投影片 41: 天下雜誌媒體採訪:2020.01.
	投影片 42: 日本季節限定的柑橘風味養殖魚類
	投影片 43

